Lieber Gast

Herzlich willkommen an Bord!

Das Schiff liegt seit 15.04.2001 in Bihlerdorf in Mitten der
Allgauer Berge vor Anker.

In unseren Raumlichkeiten mit
Restaurant, Bar, Sonnenterasse, Gesellschaftsraum,
groflem Saal und den Zimmern mit 30 Betten,
bieten wir Ilhnen die Moglichkeit Thren Sommer und
Winterurlaub
bei uns zu erleben oder
Hochzeiten, Familienfeste und Partys
In unserem Schiff zu feiern.

Unsere Speisekarte ist gepragt von unserer internationalen
Kichenbesetzung und vielen Reisen
rund um den Globus.
Hier finden Sie eine Auswahl
heimischer und exotischer Gerichte,
traditionelle und neu kreierte Speisen,
gewdirzt mit den ldeen unserer jungen Koche.

Wir winschen [hnen einen angenehmen Torn, lassen Sie die
Seele baumeln und genieflen Sie mit uns, lhrer Schiffscrew,
den Aufenthalt an Deck.

Guten Appetit
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Vorspelisen

Bruschetta

WeiBbrot mit Tomaten, Knoblauch und Basilikum ( 5 Stiick ) 7,50
Wedges klein 5,50

mit Sourcreme oder sif3 - sauer Sofle grof} 7,20

Kung Fu Suppe

scharfe Gefligelbrihe mit Glasnudeln und Garnelen 8,70

Bergkase & Linsen
Gebackener Bergkase auf mariniertem Belugalinsensalat,

Rucola, Cranberrys und gerostetem Baguette 11.-
Kalbsleber

auf einem Rucolabett mit Bodenseeapfeln,

Preiselbeeren und Rostzwiebeln 13,80

dazu gebratene Drillingskartoffel 17.-

,,Tascherl" selbstgemacht

zwei selbstgemachte Nudelteigtaschen, in Butter gebraten,

gefullt mit Spinat und Feta dazu Parmesan, steirisches Kirbiskernol
und Salat mit hausgemachtem Dattel- Dressing 11.30

als Hauptgang 21.-

Bunte Salatteller

serviert mit gemischtem Blattsalat, diversen marinierten Salaten, gerdsteten
Sonnenblumenkernen und einem Dressing |hrer Wahl...

mit paniertem Ziegenkase, gebacken mit flissigem Kern 16,90

mit gebackener Hahnchenbrust 18.-

mit einem Lachsforellenfilet im knusprigen Polenta -Mantel
und gebratenen Drillingskartoffel 19,80

frisches Knoblauchbaguette 4,20

Zur Auswahl stehen Ihpen hausgemachtes Preiselbeer-, Senf-,
Essig-0l, oder Dattel -Dressing
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Hauptspeisen
Fleisch

Hirsch gu lasch vom Jager Gottlieb Métzler aus Untermaiselstein
zart geschmortes Hirschgulasch vom Schmaltier mit Preiselbeersofle
dazu Wirsingspatzle und Blaukraut 24.-

Rinderschmorbraten
zart geschmorter Rinderbraten vom Allgauer Jungrind
mit Spatzle und Blaukraut 18,80

,Ayam Bumbu”

Hahnchenbrustfilet gebraten & buntes Gemuse aus dem Wok
in einer selbstgemachten Tamarinden-Sojasofle

mit Basmatireis oder gebratenen Nudeln 21.-

Schnitzel ,Wiener Art”

vom glucklichen Schwein aus der Bodenseeregion,
nicht BIO - jedoch wohl erzogen mit genligend Auslauf...
dazu Pommes frites 15,80

gemischter Beilagensalat 4,80

Rumpsteak (200 g )

sehr mager vom Grill mit Krauterbutter oder Bratensof3e  25.-

Beilagenauswahl

Bratkartoffeln buntes Gemuse
Wedges, Pommes Brokkoli
Butterspatzle & Sofle je 4,10

Lamm Mafé - Domoda

Lammeintopf aus der senegalesischen Kiiche mit Erdnusssofle,
dezent gewirzt und leicht scharf, mit Gemuse und Mango

dazu Basmatireis 22.-

selbstgemachtes Naan Brot 3,30

Nur am Donnerstag

Beef -Burger

mit selbstgemachtem 200g Patty vom heimischen Rind. Belegt mit Salat,
kross gebratenem Speck, selbstgemachten Rostzwiebeln, Gurke, Kase,
selbstgemachter BBQ Sofle und einem Spiegelei.

dazu wahlweise Kartoffelwedges oder Pommes 21,50
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Fisch

Lachsforelle & Basilikumrisotto
gebratenes Filet von der Lachsforelle im knusprigen Polenta- Mantel
auf Safransofle mit Basilikum- Risotto dazu Rucola und Datteltomaten 23.-

Vegetarisch und Vegan

Kasspatzen
mit altem Bergkase vom Kasladen “jamei Laibspeis” in Kempten
dazu selbst gemachte Rostzwiebel 14,50

gemischter Beilagensalat dazu 4,80

,Sayur Goreng” vegan

verschiedene frische Gemuse im Wok gebraten mit
selbstgemachter Tamarinden- Sojasofle,

dazu Basmatireis oder gebratene Nudeln 17,80

.Kath Katha” vegan

scharf gewtrztes Gemusecurry mit Hilsenfrichten, Zitronengras,
Kaffirlimettenblattern, Kreuzkimmel und Kardamom dazu Basmatireis 17,80
selbstgemachtes Naan Brot 3,30

Hausgemachte Desserts

Mini Dessert - zur Auswahl stehen:
Creme Br(lée mit Tonkabohne & ein Espresso
Schokoladentortchen dazu ein Espresso oder eine Kugel Vanilleeis

jeweils 7,50
Apfelstrudel mit Vanilleeis 5,90
Kaiserschmarren  machen wir gerne bis 21.00 Uhr 13,70
mit Zwetschgenroster oder Vanilleeis als Hauptgang 17.-
glutenfrei Auf dieses Gericht kdnnen wir auf

Wunsch

@

Bei Fragen zu Zutaten oder Allergenen lassen Sie sich bitte unsere spezielle Allergenkarte geben
oder wenden Sie sich an unser geschultes Personal. Alle Preise in Euro

Wunsch glutenfrei zubereiten



Offene Well3weine

Grauburgunder - Pfaffmann
Anbaugebiet: Pfalz Rebsorte: 100 % Grauburgunder

Saftig gelbe Frucht-Aromen und eine elegante Mineralitat pragen diesen Wein. Eine
gesunde, lange Reife am Stock garantiert uns dartber hinaus weitere herrliche
Aromen sowie Komplexitat. Unsere erste Wahl zu Kasspatzen

0,17l 3,20 0,21 6,10 051 13,-

Miller Thurgau - Winzergenossenschaft Sasbach
Anbaugebiet: Baden Rebsorte:  100% Miuiller Thurgau

Ein blumiger Wein mit voller Frucht und dezenter Muskatnote.
Spritzig und frisch, ein leichter und dezenter Essensbegleiter.

0,11 2,60 0,21 510 051 115

Herr Doktor - Weingut Dr. Kohler

Anbaugebiet: Rheinhessen Rebsorte: Chardonnay, Riesling, Weil3burgunder,
Sauvignon Blanc, Scheurebe

halbtrocken - Sehr feine Nase mit viel Steinobstfrucht, etwas exotische Friichte nach
hellen Bluten und Geback. Klar und saftig mit Kraft und Rickgrat...

0,11 3,20 0,21 6,10 051 13.-

Roséwein

Rosé - Pfaffmann
Anbaugebiet: Pfalz Rebsorte:  100% Merlot

Die aus Merlot vinifizierten Rosé-Weine sind vor allem von saftigen Fruchtaromen
und einer sommerlichen Frische gepragt. Hier tanzen einem rote Johannisbeeren,
Himbeeren und junge Pflaumen gleich in die Nase. Am Gaumen gesellen sich
frischer Apfel und Zitrusnoten hinzu.

0,171 3,20 0,21 6,10 051 13.-



Offene Rotweine

Cabernet Sauvignon - Tormaresca
Anbaugebiet: Italien Rebsorte: 100 % Cabernet Sauvignon

Der reinsortige Siditaliener hat viel Sonne gesehen und das schmeck man auch im
Glas. Ohne den Ausbau im Holzfass duftet er fein und wirzig nach reifen Kirschen,
Pfeffer und mediterranen Gewdrzen.

0,11 3,40 0,21 6,50 0,50 13,50

Tempranillo - Nelemann
Anbaugebiet: Valencia Rebsorte:  100% Tempranillo

Der 30 Wishes Tempranillo von Neleman aus Valencia offenbart im Weinglas eine
leuchtende, rubinrote Farbe. Dieser sortenreine spanische Wein zeigt im Glas
herrlich duftig Noten von Maulbeeren, Brombeeren, Heidelbeeren und Schwarzen
Johannisbeeren. Hinzu gesellen sich Anklange von Vanille, Lebkuchen-Gewirz und
Zimt.

0,11 3,40 0,21 6,50 0,51 13,50

Vintner Blend Zinfandel - Ravenswood

Anbaugebiet: Kalifornien Rebsorte: Zinfandel,
Syrah & Petit Syrah

Die Traube Primitivo, international auch als Zinfandel bekannt hat hier ein
verfuhrerisches Bouquet von siif3 gereiften schwarzen Johannisbeeren und Kirschen,
wurzigem Eichenholz und Toast mit einem Hauch von frisch gerostetem Kaffee. Voll und
rund, ein typischer Wein aus der Sonne Kaliforniens.

0,171 3,40 0,21 6,60 0,50 13,50



Flaschenweine weil3

Deutschland

Weillburgunder Kabinett trocken - WG Sasbach - Baden
Weillburgunder

Grauer Burgunder Silberberg - Pfaffmann - Pfalz
Grauburgunder

.Porphyr” - Wagner-Stempel - Rheinhessen
Riesling

.St. Nikolaus GG” GrofRles Gewachs - Spreitzer - Rheingau
Riesling GroBes Gewachs

Leiwener Riesling feinherb - J. Rosch - Mosel
Riesling

Chardonnay - ST. Antony - Rheinhessen
Riesling

Weissburgunder ,Stadtmauer” - Kirchner - Pfalz
WeiBburgunder

Osterreich

Terrassen Smaragd - Domane Wachau - Wachau
Griner Veltliner

[talien
"Winkl"- Cantina Terlan - Sudtirol
Sauvignon Blanc
"Quarz”- Cantina Terlan - Sudtirol
Sauvignon Blanc
Spanien

“Vina Esmeralda” - Miguel Torres - Katalonien
Gewdlrztraminer , Muskateller

"Sons de Prades” - Miguel Torres - Katalonien
Chardonnay

22,-

24,

33,-

46,

20,-

24,-

24,-

26,-

34,-

70,-

23,-

bbi,-



Flaschenwelne rot
Deutschland

XXL -Kirchner - Pfalz
Cabernet, Merlot

Steinwiege Lemberger -Schnaitmann - Wirtemberg
Lemberger

Lammler Spatburgunder GG 2019 -Schnaitmann - Wirtemberg
Spatburgunder

Das kleine Kreuz - Rings - Pfalz
Merlot, Cabernet Franc, St. Laurent, Cabernet Sauvignon

.Das Kreuz” verschiedene Jahrgange auf Anfrage

Osterreich

Tetuna Reserve - Robert Goldenits - Neusidlersee
Blaufrankisch, Zweigelt, Cabernet Sauvignon

Mephisto- Robert Goldenits - Neusidlersee
Syrah, Cabernet, Merlot

Frankreich

Chateau Gloria 2014 - Bordeaux
Cabernet, Merlot, Cabernet Franc, Petit Verdot

Chateau Chasse-Spleen 2020 - Bordeaux
Cabernet, Merlot, Petit Verdot, Cabernet Franc

Spanien

.Vina Palau” - Jean Leon - Penedés 40,-
Merlot

Rioja Gran Reserva “Vifia Imas”- Barodn de Ley - Rioja
Tempranillo & Cabernet

“Tinto"- Bodega Torre Enmedio - Valencia
Cabernet & Merlot

36,

29,

75,

39,

27,

40,

65-

52-

28,

23,



[talien

“Torcicoda” Primitivo Salento IGT - Tormaresca - Apulien
Primitivo

Villa Antinori Chianti Classico- Marchese Antinori - Toskana
90% Sangiovese und andere

Barbera d "Alba - Cordero di Montezemolo - Piemont
Barbera

Ubersee

Chile
Cordillera Reserva Especial - Miguel Torres - Valle Central
Cabernet Sauvignon

Washington State
H3 Horse Heaven Hills - Columbia Crest
Merlot

Washington State
The Velvet Devil - Charles Smith
Cabernet Sauvignon, Malbec, Merlot, Syrah

Washington State
Hedges Red Mountain
Merlot, Cabernet Sauvignon, Syrah

Walla Walla Valley
L'Ecole N° 41 - Perigee

Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc, Petit Verdot & Malbec

Columbia Valley
Betz Family Winery - Pére de Famille
Cabernet Sauvignon, Petit Verdot, Merlot

Californien
Private Selection Zinfandel - Robert Mondavi
Zinfandel ( Primitivo)

Californien
“Lodi” Old Vine - Ravenswood
Zinfandel [ Primitivo)

Sudafrika
Cabernet Sauvignon Reserve - Vergelegen - Stellenbosch
Cabernet Sauvignon

28,-

32,-

28,-

29,-

26,-

30.-

97.-

75.-

80.-

26.-

27.-

31,-



